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Brochette de dinde au romarin
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L\ Carottes rapées

Purée de Pomme de terre

Compote de pomme HVE*

f Céleri Rémoulade \

Dos de cabillaud a la bordelaise
Tortis couleurs
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Fruit

Glace
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TARN-| ET GARONNE
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RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre
modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Origine de nos viandes : nées, élevés, abattues en
France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche
durable ;

Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des
fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson
selon les recommandations de I’autorité sanitaire.

* "Ajde UE a destination des écoles"
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Salade verte, radis, jambon ‘
DI blanc, gruyere IGP*

AU MENU CETTE SEMAINE
Lundi 10 au 14 juin
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Taboulé
Flan de légumes
Salade verte

Fromage blanc BIO*a la creme

de marron p
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[ Brocolis en salade et dés de Féta \

AOP*
Poisson pané ~—
Blé a la tomate et au basilic

Tomme Catalane IGP*

Sorbet
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RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre
modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Origine de nos viandes : nées, élevés, abattues en
France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche
durable ;

Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des
fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson
selon les recommandations de I’autorité sanitaire.

* "Ajde UE a destination des écoles"
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A Betteraves rapées

RoOti de boeuf
Pomme de terre vapeur

Yaourt nature BIO* |
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AU MENU CETTE SEMAINE
Lundi 17 au 21 juin

/Salade de haricots blanc et ce
dur

Gnocchis pomme de terre

Sauce champignons et petits
légumes a la creme

k Glace /

' Salade de riz et dés de Féta AOP* ‘

Filet de Limande Sauce citronnée

Carré frais BIO*

Ratatouille

Fruit /
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RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre

modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Origine de nos viandes : nées, élevés, abattues en
France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche
durable ;

Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des
fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson
selon les recommandations de I'autorité sanitaire.

* "Aide UE a destination des écoles"
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AU MENU CETTE SEMAINE %/
de ta Grave Lundi 24 au 28 juin

/ Salade Grec (tomates, Féta
AOP*, olives et basilic)

Lasagnes de légumes a la
méditerranéenne

Salade verte A:C

Brownies sur lit de creme

K anglaise /
tcr"* 24LaL. LLGIELGL RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre
[ \ modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Melon Salade de concombre

Origine de nos viandes : nées, élevés, abattues en
France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche

Céte de pOrc aux herbes de I\/Iaquereau sauce moutarde durable ;
. . \ % Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des
4‘\5 Provences CquI”etteS demi Complete BIO fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson
\ysf'@g/ Abond AOP* selon les recommandations de I'autorité sanitaire.
—~ Pomme de terre sautées ondance A‘C
* kw Fruit = / * "Aide UE a destination des écoles"
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AU MENU CETTE SEMAINE Z/
de e orave Lundi 01 au 05 juillet e
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Dahl de lentilles corai

RAPPELS : Ceci est un projet de menus. Il pourra étre
modifié selon le stock et les approvisionnements ;
Origine de nos viandes : nées, élevés, abattues en
France ; Nos poissons sont certifiés « MSC » péche
durable ;
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Merlu sauce épices du soleil

Salade de tomate

Pour les enfants de moins de 5 ans nous utilisons des
fromages au lait pasteurisé ou ayant subi une cuisson
selon les recommandations de I'autorité sanitaire.

Haricots verts persillés

* "Aide UE a destination des écoles"

Riz au lait a la vanille
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